Mardi Mercredi Vendredi
Tomate a I'antillaise Radis beurre Céleri rémouEdc_j\e a
Entrées au choix PasFeque B0 (HVE) Salami _ Chou-fleur BIB 3 .I anciennfz @
Batavia (HVE) Salade verte aux Melon charentais ) Feuille de chéne rouge
N I’échalotte
croltons (HVE)
Omelette aux fines herbes Sauté de poulet aux . ., Roti de boeuf sauce
8l olives Chipolatas aux herbes Hachis végétal aux oivre
Plats au choix g . . (Label Rouge) épices . P .
Tarte aux légumes Poisson frais selon Colin Poisson frais selon
[-He) arrivage arrivage
Accompagnements | Fusilli Bi0 2 1a sauce tomate SemO.UIe épicée (HVE) Potatoes Riz arlequin IGP
- D Gratin de courgettes Salade verte (HVE) )
au choix Carottes 3 la creme & - Tomate au four Poélée de chou vert

Laitages au choix Yaourt aux fruit§_r_r_1ixés Flan lacté van_i‘IIel Activia . Yaourt fermier LOCAL Fromage blanc 8o
9 Emmental Bi@ Coulommiers Bi Saint Paulin B0 Tomme blanche Fromage de chevre
Desserts au choix Nectarine (HVE) Pot de glace Abricots B0 Brownies Banane Bi0

Fruit de saison

Fruit de saison

: Label produits biologique

“ : Fait maison

(HVE) : haute valeur environnementale (LOCAL). Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problemes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




