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Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
Menu du 31 mars au 3 avril 2025 - SOIR
Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Entrée Sardines/beurre Duo de crudités Charcuterie/cornichons Taboulé oriental
Parmentier de canard Cote d’agneau au beurre Filet de saumon au
Plat @ Rougail saucisse @ ai beurre blanc
R s Epinards a | &
Accompagnement Satade verte [CUE] Q Céréaliere gourmande Podlée paysanne . pinards ah;a“c.reme .
Laitage Yaourt aux fruits mixés
- Reblochon AOP Tomme grise -
Dessert

Salade de fruits exotiques

Creme pistache

Coupe glacé

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : probléemes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




