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~Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN

Semaine du 5 a 9 mai 2025 - MIDI

:ﬁ"

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Pasteque - Salade verte
Entrées au choix Rillettes cornichons Assiette deqcrudités Taboulé. f@ f <
Salade de mache - Magquereaux a la antaisie
e moutarde Pomelos

Plats au choix

Poisson pané <&
Steak végétal aux

épices

Paupiette de veau
sauce forestiere
Blanquette aux
deux poissons

Raviolis au fromage

RoOti de boeuf sauce
poivre

Flan [égumes &

Accompagnements
au choix

Céréaliére a
I'indienne

Poélée méridionale

Pennesm

Carottes au cumin

Salade verte (HVE)

Pommes de terre

sautées ™" (HVE)
Poivrons confits

A

Laitages au choix

A

Fromage blanc aux

Yaourt aux fruits

Yaourt nature sucré

Reblochon -_

Desserts au choix

Bananem

nappeée chocolat

Pomme galal

Yaourt aux fruits ™ fruits BiO %
. ¢ nt'
8o camembert [§BB
Gaufre liégeoise

Compote pomme
péche BiO
Nectarine

Abricot
Kiwi

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires. Ils peuvent faire I'objet de modification

pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problemes matériels, problémes de personnel.

... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




