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Entrées au choix

Carottes rapées a
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Melon charentais
Salade verte

CEufs durs
mayonnaise

Concombre a la
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Tarte au fromage

(HVE) =
Petits pois a la - Galetig?\‘/eggle
Riz basmati e i
Accompagnements frangaise Bb Ratatouille Bl = Podlée de choufleur Tomates Jardiniere cKIle
e Haricots beurre Spaghettis Bi0 D ; i
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Laitages au choix

Yaourt nature sucre
de canne B0

Yaourt °

&

Fromage blanc B0

Yaourt a la péche

< o

Yaourt au sucre de

canne &b

Desserts au choix

Fruit de saison

Compote pomme
abricots BiD
Fruit de saison

Fruit de saison m

Barre glacée Mars
Fruit de saison

8io

Roquefort -

Mousse au chocolat

8io

Fruit de saison&b

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires. Ils peuvent faire I'objet de modification

pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



