e Ty E Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
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Menu du 12-15 mai 2025 - SOIR

Lundi

Mardi

Mercredi

Entrée Salade mais/thon Taboulé @ Radis beurre Rillettes de thon
4‘\ i ; i Brochette de dinde kébab
Plat ) _ \m‘:’ Filet de poisson meuniére
a Rougai saucisse 4& Pizza reine
Gratin de courgettes . Purée de pommes de
Accompagnement Blé g — ‘
@ terre/carottes @ Salade verte (HVE)

; Yaourt aromatisé coco Yaourt nature saveur citron

Laitage Edam . Kiri
& 8o
Dessert . ) , Ananas en tranche au
Biscuit Créme pistache Fraises

sirop

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problemes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




