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Entrées au choix

Salade des lles .
Paté de campagne

Pasteque
Coleslaw B "+

Pomelos
Salade verte

fraicheur (HVE)

Plats au choix

Steak de boeuf sauce
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Filet de colin
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Cote de porc
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Filet de cablllaud ala
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Légumes tajine

Laitages au choix

Yaourt nature SUCFé

Tomme grise

Fromage blanc aux
fruits BIO

Bleu de la Boissiere

Blo

Yaourt nature vanille
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Camembert B0 *=~

Desserts au choix

Abricots

Beignet chocolat
noissette

Assiette de fraises

Fruit de saison

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires. Ils peuvent faire l'objet de modification
pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problemes matériels, problémes de personnel.

... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




