MENU DE Noél
13/12/2011
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MENU
Médaillon de Foie gras en chapelure de
pain d'épices

Saumon fumé au beurre d'anis

Supréme de dinde farcie aux chataignes et
champignons

Pomme Dauphine & Fagot de haricots verts
Bouchée de fromage chaud et salade

Assiette gourmande bilche, papillote, et
macarons...

Clémentines

Et le traditionnel Pere Noél en chocolat
de notre enfance.

L’Equipe de cuisine vous souhaite un bon
appétit et de Joyeuses Fétes de Fin
d’Année



