Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
Semaine du 24 Mai au 28 Mai 2021 - Midi
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Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
Melon Carottes rapées a . \
, P CEufs durs mayonnaise Pasteque
. ou I'orange
Entrée . ou ou
Salade fraicheur ou - . .
, . . Concombre vinaigrette Laitue ciboulette
d’avocats Rillettes-cornichons
Pavé de colinala Cote de porc (VF)
Plat Cuisse de poulet (VF) N :
bordelaise sauce dijonnaise
Lasagnes aux légumes
Accompagnement Poélée Camarguaise Pommes de terre grenaille Gratin de courgettes
| N\
\\ Fromage blanc a la
Lait vanille Edam Flan vanille Yaourt nature
aitage ou ou ou ou
Fromage fondu Fromage de chévre Camembert Port-salut
Danette chocolat ou .
vanille Compote de pommes Tartelette aux fruits
Dessert Fruits frais ou ou ou
. . Fruits frais Fruits frais
Fruits frais

: Label produits biologiques "Fait Maison" par I'équipe de cuisine du lycée : MSC - Label péche durable (VF) : Viande Frangaise
Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles regles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : probléemes de livraison, problemes matériels, probléemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



