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E Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
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Menu savoyard Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salad’bar |BiG Salad’bar
Entrée ou Potage montagnard Salad’bar ou Velouté de |égumes Salad’bar
’ Brin de veau ala Brochette de porc E"ﬁn vendred‘ !
Al Tartiflette @ @ i S .
moutarde aux figues (VF) aumon marine . .
2 jors..Qerepes, chl o e
. dubien!
Accompagnement Salade verte - Tagliatelles Lentilles - @
Gratin de blettes
Fromage blanc aux fruits
Laitage 8io Yaourt nature - Yaourt a la grecque Flan vanille -
E tal Ou Roitelet ou Leerdammer
ou Cantal (AOP) ou Emmenta - - m-wmm )
R Salade de fruits WONTCSETESS
Dessert Tarte aux myrtilles Fruit frais B0 ile flottante
ou Fruit frais ou Fruit frais - ou Fruit frais -

(IGP) : Indication géographique protégée : .Label produits biologiques @ : "Fait Maison" par I'équipe de cuisine du lycée

2 : MSC - Label péche durable (VF) : Viande Frangaise

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : probléemes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



