Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN

(IGP) : Indication géographique protégée : .Label produits biologiques @ : "Fait Maison" par I'équipe de cuisine du lycée

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salad’bar Salad’b
6 alad’bar
LU Salad’bar - Salad’bar 50”9[5
Saumonette au beurre
Plat Kebab maison @5 Cuisse de pin'aade aux Brochette de porc épicée
raisins &5
Courgettes poélées
Accompagnement Frites & -p Poélée gourmande Jardiniére de légumes

. Yaourt nature ‘ Flan caramel n Yaourt nature - Fromage blanc '

Leitaigs ou ou ou ou
Fromage - Fromage - Fromage - Fromage - &
'EST VENDRE
Coupe liégeoise glacée Creme dessert au . - c V D DI i
Dessert e Salade de fruit chocolat Fruit
ou Fruit frais alade de Truits WWW.AH-DESSINATEIR. BLOBSPOTBE
ou Fruit frais H

7 : MSC - Label péche durable (VF) : Viande Frangaise

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




