Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN

Semaine du 19 au 22 avril 2022 - SOIR

(IGP) : Indication géographique protégée : %Label produits biologiques & . "Fait Maison" par I'équipe de cuisine du lycée
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salad’bar B0
p o Salad’bar BiO
Entrée Salad’bar m
- Beignets de calamars
Plat LE o & — Paupiette de veau a la Saucisse de poulet
| k‘ 8io moutarde
Accompagnement - g Nouilles aux petits . ) .
E L.m ) Poélée de légumes verts Purée de pommes de
o légumes
nm Lkm« terre
. \_J Laitage ﬁ Laitage ﬁ Laitage ﬁ va ca n c es
Laitage ou ou ou
Fromage m Fromage ﬁ Fromage m
Compote pommes Tart 8o Barre glacée \
Dessert vanille arte atix pommes ou Fruit frais |Bi0
. . e ou Fruit frais B0
ou Fruits frais

2’ : MSC - Label péche durable (VF) : Viande Frangaise

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



