Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
Semaine du 5 au 8 Septembre 2022 - SOIR

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Entrée Salad'Bar H Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar
Epaule d’agneau rétie | Filet de julienne ala Escalope de veau a la Cuisse de poulet
Plat Q Q Q ! @
créme & normande (V.F) basquaise &
Semoule aux raisins , N o Ny
Accompagnement H Purée Poélée champétre Courgettes poélées
Laitage Flan vanille Yaourt nature n Fromage blanc BiO Yaourt
g ou Cantal [Bi0 ou Savaron ou Babybel ou Edam BI0
Pomme au four [BiO Poires au sirop Flan patissier &
Dessert . . . . Banane
ou Fruit frais Fruit frais H ou
Fruit frais m

: Fait maison

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problemes matériels, probléemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.

I : Label produits biologique ¥ . MSC- Label péche durable (V.F) : Viande frangaise



