Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN

Lt
(IGP) : Indication géographique protégée: . Label produits biologiques @

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n® 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles regles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.

: "Fait Maison" par I'équipe de cuisine du lycée (VF) : Viande frangaise &

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salad’bar
Entrée Salad’bar ou Salad’bar Salad’bar
Potage
Plat Paupiette de dinde sauce . . . ..
] Gratin de poissons Poulet au romarin Roti de veau
poivre
DI AT Tagliatelles - Poélée de légumes Purée de patate douce | Haricots blancs tomatés ee k e n d
Laitage Babybel - Fromage blanc - Yaourt aux fruits - Créme chocolat
Dessert lle flottante Tarte Bourdaloue Ananas Salade de fruits
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