Menu du Restaurant Scoloure du Lycée LOUIS BASCAN
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Semaine du 15 au 17 MAT 2023 - MIDI

Lundi Mardi
: Tomates Bl au basilic <)
_ CEufs mayonnaise ou Concombre B0 =
e Salade drtichaud G o
alade drartichauds Salade Coleslaw m - Coeurs de palmiers
Nuggets de poulet Blanquette de volaille =
ou )
Plat Nuggets de poisson ,,, Omelette espagnole )
Cabillaud & sauce
hollandaise
Pommes de terre grenailles e
Accompagnement HVE & Riz aux carottes Bil ennes
— aux champignons
Courgettes poélées 8io
. . . Mousse au chocolat
Laitage Tomme grise Yaourt fermier (LOCAL) y
végétale
Compote _ B
Dessert Pomme Gala HVE pommes aollrlcots 80 Banane Bi0
Fruit
@ -

lﬁ Label produits biologique “'E"*' : Fait maison &2 :MSC - Label péche durable (VF) Viande francaise <@ : IGP Identification Géographique Protégée HVE : haute valeur

environnementale. Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
IIs peuvent faire I'objet de modifications pour les raisons suivantes : problémes de livraison, probléemes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



