I =] Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN

Menu du 15 au 18 janvier 2024 - SOIR

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Entrée o A s @3/ Paté en crodte %2
Feuilleté au fromage Carottes rapées = Potage cultivateur &
Plat Paupiette de R6ti de boeuf sauce Dos de colin u beurre
dinde sauce moutarde poivre :'0 Cheeseburger
™ blanc
&
Accompagnement Riz aux petits légumes Gratin de chou-fleur
@) Jardiniére de légumes o . &
o N Pommes grenailles =
(1Gp) & B0 g
Laitage Créme vanille Créme caramel Yaourt nature m Babybel
Dessert ‘. Dessert glacé .
Poire (LOCAL
Banane BI0 Eruit de saison Tarte aux pommes 80 ( )

(IGP) : Indication géographique protégée Bb : Label produits biologiques &

: "Fait Maison" par I'équipe de cuisine du lycée

(VF) : Viande Frangaise (HVE) : haute valeur environnementale (AOP) : Appellation d’origine protégée
Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problemes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.

Z : MISC - Label péche durable



