Semaine du 21 au 24 mai 2024 - MIDI

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
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Laitue estivale (HVE) g Mandarines au basilic Salade verte fraicheur
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sauce barbecue
Tarte a I'oignon

Plats au choix (Label rouge) et fromage

Dos de cabillaud Steak végétal aux épices

sauce citron

Accompagnements L Z Macaronis ¢ (HVE) Duo flageolets Frites
pagne F E RI E aupesto et haricots verts Aubergines poélées Salade verte (HVE)
au choix AN R Carottes au cumin D

Blche de chévre

Yaourt vanille Fromage blanc aux fruits
Saint-Paulin Q¢

Yaourt nature BIO Mimolette 8o

Laitages au choix
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aux fruits rouges Bib
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Bﬁ : Label produits biologique A : Fait maison = :MSC - Label péche durable (VF) : Viande frangaise & IGP: Identification Géographique Protégée
(HVE) : haute valeur environnementale (LOCAL). Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n® 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problemes matériels, probléemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.

Nectarine

Fraises
Pomme Golden

Cone vanille chocolat

Gateau au yaourt

Desserts au choix Abricots




