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I =] Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN

Menu du 27 au 30 mai 2024 - SOIR

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Entrée Macédoine mayonnaise Salade fraicheur & Entrée chaude ™
(P (HVE) Salade de fenouil &
_ . = Cuisse de pintade Lasaenes 3 la
Plat Croque-Monsieur Poisson pané & ™ & .
aux raisins & bolognaise
. s . R Py = Lasagnes a la
Assiette de crudités Carottes a la creme m
Accompagnement o Céréaliére gourmande - bolognaise
Laitage . Fromage blanc o ) —
Comté Yaourt a boire vanille
(FERMIER LOCAL) Yaourt naturem
Dessert

Compote de fruits

Nectarine

Flan patissier

Barre glacée mars

biologiques @3/

: "Fait Maison" par I'équipe de cuisine du lycée

%2 . MsC- Label péche durable

(VF) : Viande Frangaise (HVE) : haute valeur environnementale (AOP) : Appellation d’origine protégée
Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.

géographique
Label produits

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problemes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



