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ANIMATION
LOCALE

Vendredi

Paté de foie Laitue aux fines herbes P Batavia LOCAL Pomel%
Entrées au choix Salade de coeur de palmier LOCAL e Salade Mikado _ Betterave vinaigrette Concombrem. ala
~) el Melon charentais > i
\ Tomates B mozzarella LOCAL creme =
- , Steak haché B0 sauce Paupiette de dinde aux
Aiguillette de poulet panée schalotte o g ) ) Fruits secs
Plats au choix Filet de hoki au beurre blanc . . Chili sin carne — Saucisse fume.e LOCAL ‘ .
Q Poisson frais selon Galette Véggie = Tarte aux poireaux Poisson frais selon
# (HVE) < aletie vegsle = @
arrivage = arrivage &

Lentilles cuisinées

Fusilli BB 3 | Pommes de terre e
Accompagnements usilli & a la sauce tomate , l""_ﬁ) X , e S o~ o=
P ?‘ : _ . Lo sautées LOCAL Riz créole | tocal - Poélée paysanne Bil
au choix Champignons 2 la créme & @ Endives braisées LOCAL
Ratatouille = <D
Yaourt aux fruits

Laitages au choix

Yaourt nature_ﬁ
Camembertm

Flan vanille ou chocolat
Emmental Bi0

Fromage blanc B0
Saint Paulin

fermier LocaL

Yaourt nature fermier
LOCAL

Yaourt aux fruits mixés

Cantal AOP

Desserts au choix

Muffin pépites de chocolat

Kiwi

Compote pomme fraise

Orange 8o

Prune rouge
Raisin noir

Pomme LOCAL
Poire LocAL

Bananeﬁ

ﬁ : Label produits biologique

“ : Fait maison

= : MISC - Label péche durable (VF) : Viande frangaise @ : IGP Identification Géographique Protégée

(HVE) : haute valeur environnementale (LOCAL). Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n® 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
IIs peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problemes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées




