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Laitages au choix

Yaourt aux fruits mixés H

Yaourt fermier LOCAL

Yaourt vanille

Fromage blanc aux

fruits-

Yaourt aromatisé '

Camembert Blche de chevre ' Emmental
; : Cantal AOP
. Pomme bicolore- Compote poire- Salade de fruits au sirop Eclair au chocolat Banane '
Desserts au choix - .
Orange Raisin Pomelos rose Pomme Gala - Kiwi

' : Label produits biologique ¥ : Fait maison

: MISC - Label péche durable (VF) : Viande frangaise : IGP Identification Géographique Protégée

(HVE) : haute valeur environnementale (LOCAL). Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
IIs peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problemes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées




