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Menu du 3 au 6 février 2025 - SOIR

Lundi Mardi Mercredi
, (D (o) CEufs durs mimosa
Entree Sardines au beurre Velouté de légumes & Céleri rémoulade &
&
Plat . Poulet basquaise Réti de dinde au miel Beignet de calamars
Raviolis au fromage @n /\/
(HVE) lﬂ%’/ e
. o Semoule de couscous
Accompaghement @/ @/ n o ord .
Salade verte (HVE) = Purée maison “= @/ Riz créole
(HVE) &
Laitage Yaourt nature fermier Yaourt a boire a la vanille
g &) Tomme blanche Cantal AOP
& Bio
Dessert Gateau de semoule a la Pomme au four

vanille l”"?/

Corbeille de fruits

Coupe glacée

caramélisée

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : probléemes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




