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Semaine du 3 au 7 février 2025 - MIDI

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Entrées au choix

Carottes rapées a la

ciboulette = &ﬁ
Champignons a la

grecque
Potage

Rillettes de porc

Salade de mache
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Fenouil au chorizo

Taboulé (HVE)

Terrine de
pécheur
Frisée aux lardons

de volaille . ==

Soupe a la tomate

Salade piémontaise
Salade au surimi

Emincé de boeuf a

R6ti de porc BBCa la

X - Y . . ,
Crépe cheddar la lyonnaise P Escalope viennoise Boule d agneau
N moutarde = ¥ F= < <3
. pommes de terre = @ ) m,_/ sauce tomate . ##
Plats au choix R , s/ N Dos de colin au ; :
Crépe légumes du . : b Brochette de Poisson frais selon
leil Poisson frais selon ‘"‘“} ) )
o] ' ) beurre blanc poisson blanc arrivage
arrivage = <
Pommes c(j:\;;rre Haricots blancs
- vapeur .
Accompagnements PENNES. W Choux de Bruxelles | tomatés @ Poélée paysanne | Mélange 5 cerei!ss
au choix Poélée de chou vert persillade Blettes au beurre 8o Navets glacés
Yaourt nature sucré Croc’lait BiO Yaourt au sucre de Yaourt nature sucré
: - 8o Yaourt brassé B0 2
Laitages au choix ) Yaourt nature canne . & %)
= . 8% Galet de la Loire
Mimolette fermier Ortolan Emmental Bi0
., . Créme dessert
Gaufre liégeoise o Cocktail de fruits au 8l Purée pomme
. , Poire BiO 8l chocolat 80
Desserts au choix nappée chocolat sirop abricot
Orange 8 Creme dessert
Pomme local Banane 80 Fruit de saison
vanille

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires. lls peuvent faire I'objet de modification pour
les raisons suivantes : problemes de livraison, problemes matériels, probléemes de personnel...

Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




