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Menu du 3 au 6 mars 2025 - SOIR 1 \ o
Lundi Mardi Mercredi Jeud?

Entrée R Entrée chaude ; : @ WA
Maquereaux a la tomate Laitue ciboulette Céleri rémoulade Q
Croissant au jambon 5 épices
Semoule aux amandes
Accompagnement Chou romanesco Epinards 3 la créme . ITWE) Tagliatelles
. e Fromage blanc a la creme
Laitage per ¥
Yaourt nature Emmental Yaourt ot i
de marrons
Dessert

Créme dessert chocolat

Tarte aux pommes .

Mandarines au sirop

Corbeille de fruits

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles regles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire

seront toutefois respectées.




