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E Menu du Restaurant Scolaire du Lycée

Menu du 10 au 13 fevrier 2025 - SOIR

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
I CEuf poché sur lit "
4 Maquereaux a la = , , N\ . .
Entree a L \ Velouté de légumes = Rillette cornichons
moutarde d’haricots verts =
Plat Brochette de poisson Paupiette de veau sauce Cordon bleu Saucisse de volaille
= forestiere
Riz au petits légumes Poélée de chou fl
Accompagnement o€lee de chou Tieurs & ;
Pag - - Gratin de coquillettes @ Puree
Laitage N : ) i
8 Fromage fondu Petits suisses aux fruits Biiche de chévre Yaourt nature S A,
Cocktail de fruits au sirop
Dessert Créme dorée Corbeille de fruits Glace -

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problemes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




