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Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Entrée Entrée chaude Avocat au thon @ Taboulé @ Duo diéuc“tés
Plat Brochec’c;cfacrljjorc au Croque fromage @ Cuisse dreo:)::iit BBC au Aile de raie aux capres
Accompagnement . o @ @ Mogettesﬂdf: vendée Poélée cti;[ﬁpétre
urée de céleri = Salade verte (HVE) = . )
Laitage Vaourt l ‘&;’ Mini Babybel P— Yaourt a boi;é la vanille
Dessert

Creme pistache

Ananas frais

Beignet sucré

Corbeille de fruits

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problemes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




