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Menu du 24 au 27 mars 2025 - SOIR

—4 Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN

#'

Lundi

Mardi

Mercredi

Endives aux fruits secs

Salade de pommes de

Entree @ terre (HVE) Tarte aux poireaux Asperges 3 la créme
Saumon a la creme
Plat Bavette d’aloyau aux Escalope de veau a la Emincé végétal aux épices B
échalottes créme
Accompagnement , (7D e i s : %2
Purée de pommes deterre | b a0 4o chou vert@/ Petits pois a la frangaise Polenta gratinée @/
Laitage ,
g Ortolan Fromage blanc Yaourt nature Brie -
Dessert

Ananas au sirop

Créme dessert chocolat

Paris Brest

Corbeille de fruits

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




