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Semaine du 31 mars au 3 avril 2025 - MIDI

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
ncombr
Tomates vinaigrette , Melon charentais Concombre
, . ) . Carottes rapées Iceberg Provencale
Entrées au choix Laitue aux mais e, Betterave .
Céleri rémoulade CEufs mayo . Salade aux fines
vinaigrette herbes

Emincé de boeuf aux

Escalope de dinde
sauce Normande

Roti de porc a la

moutarde @;@

Nuggets de poulet

Colin a la Bordelaise

@ o o
. i SO uggets de
Plats au choix 5 o:g:ton; _ e o pigisson
melette Basquaise Dos de Cabillaud Filet de colin i
@ e Tortillas Nuggets végétal Tarte aux poireaux
Galette véggie & _ "
champignons.
Lentilles cuisinées Frites

Riz safrané

Pommes vapeur _— Sty

Accompagnements ) Macaronis Bi0 Blo = Courgettes au miel
au choix (HVE) Haricots verts (HVE Carottes persillées g - [ )
Chou braisé ( ) f“Ew m - Ratatouille m -

Laitages au choix

Yaourt nature
Croq'lait BiO

Fromage blanc BiO

Fromage

Petits suisses
chocolat_
Croq’lait BiO

Yaourt

S

Coulommiers BiO

Yaourt au sucre de
canne 8i0
Emmental B0

Desserts au choix

Pomme gala (HVE)

o

Compote pomme
fraise ]
Fruit de saison BiO

Orange

Muffin pépites de
chocolat

Creme des_sert
chocolat BiO ;
Fruit de saison BiO

Fruit de saison 8io

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires. Ils peuvent faire I'objet de modification
pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problemes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




