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du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN

Menu du 19-22 mai 2025 - SOIR

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Entrée Champignons a la Melon charentais Salade de coeurs de palmier Filet de maquereaux
grecque
Paupiette de lapin sauce Saumon a la creme d’aneth
Plat P P Crépinette de porc B Steak véggie aux épices
chasseur
A t Mogettes de Vendée
ccompagnemen Mélange 5 céréales & 2 Riz créole BIO Macédoine de légumes
Laitage Yaourt aux fruits ) Yaourt nature sucré
o Mimolette Yaourt nature sucré s
5 *
Dessert Nectarine Poires au sirop Biscuit Corbeille de fruits

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problemes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




