enu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BAS

Menu du 12 juin 2025 - SOIR

Produits
Biologiques JEUdi
Q Fait - - -
maison Concombre a la creme & ciboulette
3 Msc - Entree Q
Label péche (HVE) .
durable
§“°“ Plat Cornet de jambon a la macédoine Q
== Viande .
frangaise Terrine de saumon
) IGP Accompagnement Salade verte (HVE) <
Identification o @
Géographique Taboulé a I'indienne
Protégée :
(HVE) Haute HUELS Yaourt nature sucré .
valeur
environnement
ale Dessert Biscuit
= produit en
lle-de-France Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n® 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Produit
fermier

o |

Ils peuvent ’aire I’Dbjet de I”Odi“’cﬂtion pour les raisons suivantes : prObIél”eS de IinaiSOn, prOblél”eS IllatérieIS, prob/él”es de perSOnneI... Les ’a””’”es du plan alimentaire seront toutefois reSpeCtéeS.
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