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Menu du 16-17 juin 2025 - SOIR

J—
=4 Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Lo

Lundi

Mardi

Entrée Betteraves vinaigrette Melon charentais
Plat R6ti de dinde aux herbes Pizzas
Accompagneme Salade de pommes de X
- e “%’ Salade de pates
Laitage Reblochon Faisselle
Dessert

Creme chocolat

Gaufre chocolat

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




