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Semaine du 5 septembre 2025 - MIDI

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Entrées au choix

Concombre a la

creme .@

Pomelos
Terrine du pécheur

Plats au choix

Brochette de porc
=
caramélisée F=

Dos de colin au

beurre blanc &
Omelette aux fines

herbes .@

Accompagnements
au choix

Riz a I'indienne .

Tomates au four

Laitages au choix

Fromage frais nature

Desserts au choix

Cocktail de fruits au
sirop

Fruit de saison l

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires. Ils peuvent faire I'objet de modification
pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



