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Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
Semaine du 10 Novembre SOIR

Mardi

Lundi Mercredi Jeudi
(Férié)
Entrée - Salade flamande & - Sardines a I'huile
Plat - Lasagnes aux légumes du c | o
a o - _ - Coquelet aux raisins
soleil o & . -
Accompagnement - Salade verte [{VE) - Coquillettes B
Laitage - Fromage blanc - Yaourt a boire vanille @
Dessert - Flan pétissier - Banane B0

Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles regles alimentaires.

Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problemes de livraison, problémes matériels, problemes de personnel... Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.




