Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
Semaine du 5 Janvier -

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Entrée - Velouté de légumes - Céleri rémoulade 8o - Sardines au beurre - Entrée chaude
. . . N - Paupiette de volaille - Carbonara
- Croque-monsieur - Filet de colin meuniére s .
Plat - . sauce creme - Cube de poisson sauce
fromage # - Galette végétale . . BB .
- Filet de hoki citron
Accompagnement - Poélée bretonne - Pommes noisette - Riz - Coquillettes 8io
. - Fromage frais aux fruits 80
Laitage 80 - Plateau de fromages - Yaourt a boire - Emmental
R - Brochette de fruits sauce . .
Dessert - Creme dessert chocolat - Tarte aux pommes 8io - Corbeille de fruits
chocolat
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* Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles regles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel...Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



