Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
Semaine du

undi Mardi Mercredi Jeudi
(Férié)
Entrée - Pasteque - GEufs mayonnaise - Carottes rapeées g6 =
. ) ) - Brochette de poisson
Plat - Réti de poulet aux olives - Pizza aux fromages . BB
pané
Accompagnement - Petits pois il - Poélée de légumes grillés - Mélange 5 céréales 88
: ) - Yaourt 2 boire 2 la vanille
Laitage : ¥*,) - Emmental 88
g - Yaourt fermier 8l
- Chou vanille sauce . -
Dessert - Coupe melba fraise Compote pomme banane
chocolat
A Gl i
Fait maison MSC - Label péche durable == Viande frangaise IGP Identification Géographique Protégée Produit en lle-de-France Produit fermier ¥=&% Label Rouge

(BBC)gley blanc coeur -m;kppellation d'origine protégée -Haute valeur environnementale -Certification Environnementale niveau 2 . Label Produits Biologiques

* Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n® 2011-1227 du 30/08/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel...Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



