Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
Semaine du 25 mai - MIDI

- Betteraves a I'échalote - Salade de blé B8 - Tomates basilic ® - Salami
- Salade verte du chef @ - Laitue m 2 - Sardines - Batavia Nl 2

Bl bl s - Escalope de dinde Vallée

. gk - Courgettes farcies
tomate 88 - Saucisse fumée #2 g—':" d'Auge ™= - Filet de hoki
- Saumonette aux capres - Galette végétale - Poisson du jour - Chili sin carne

- Bolognaise veggie B8 - Omelette au fromage

- Pommes de terre

- Pates papillons &8 - Mogettes de Vendée ¥ @ Q[ - Riz basmati 8
G e I — grenailles - Haricots verts 88
- Poivrons rotis @
- Fromage frais i i
gb = - Yaourt nature fermier @ - Fromage frais nature 88 - Yaourt &8
- Camembert - Fromage fondu B8 - Roquefort (AGF)
- Banane B8 - Salade de fruits au sirop - Brownies ~Nectarine
- Poire - Kiwi - Orange ® - Pomme gala N8 @
" Fait maison # MSC - Label péche durable ™= Viande francaise IGP Identification Géographique Protégée © Frodutten lledeGrance Produfemier > Label feotipe

(BBC)gley blanc ceeur _Appeliation d’origine protégee -Haute valeur environnementale -Certification Environnementale niveau 2 - Label Produits Biologiques

* Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n® 20111227 du 30/09/2071 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
s peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel...Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



