Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
Semaine du 0& - MIDI

- Pastéque - Piemontaise # - Betteraves aux pommes - Concombre a la menthe
- Salade de tomates # - Salade verte fraicheur ami = Bl
) - Salami - Macédoine de légumes

mayonnaise

- Paupiette de lapin 2 la - Courgettes farcies - Boulettes de beeuf sauce

- Saucisse de Strasbourg tomats
moutarde - Paupiette du pécheur - Quenelle nature sauce . .
- Colin a la bordelaise - Poisson meuniéere

aurore
- Gnocchis gratinés - Macaronis B8 - Pommes noisette o
R - ; P - Semoule épicée BB
- Brocolis - Poélée de légumes - Tomates au four #
- - Bl
Yaourt nature 88 Yaourt - Yaourt nature B8 - Yaourt
-Edam - Camembert 8@ - Gouda
- Pomme gala - Flan lacté = Ranane . - Compote de pommes &
- Kiwi - Fruit de saison - Orange - Fruit de saison
4&, P

3 &
;_;, Fait maison

(BBC) gleu blanc cceur mﬂppella‘tion d‘origine protégee -Ha ute valeur environnementale -Cer'tifir:ation Environnementale niveau 2 . Label Produits Biologiques

G
= & i &7 LR
MSC - Label péche durable = Viande francaise IGP Identification Géographique Protégée " Produit en lle-de-France ™ Produit fermier =¥ Label Rouge

* Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n® 20111227 du 30/09/2071 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Hls peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel.._Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectdes.



