Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN
Semainedu 15 n- OIR

- Sardines a I'huile - Salami

[
- Escalope de veau fg/ - Courgettes farcies
- Petits pois [l - Purée B8
- Camembert B8 - Yaourt nature B8

- Bavarois aux fruits
rouges

- Créme dessert vanille

&

(BBC)Bley blanc ceeur -Appellation d'origine protégée -Haute valeur environnementale -Certification Environnementale niveau 2 - Label Produits Biologiques

2 T | LR
| VAN DS
Fait maison S&” MSC- Label péche durable '~ Viande francaise IGP Identification Géographique Protégée Produit en lle-de-France Produit fermier 4% Label Rouge

* Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n° 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
Ils peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, probiémes matériels, problémes de personnel...Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.



