Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN —.
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?O Semaine du 14 septembre SOIR

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Entrée - Salade de fenouil @ - Rosette cornichons - Pizza aux fromages - Melon charentais
Plat =Sroghstis R dindo Bolognaise veggie ~RRHR PR Sluce
- Dos de lieu noir Iindienne charcutitre P=
z s : . . - Purée de patates douces

Accompagnement - Chou-fleur a la créme B8 - Riz Basmati 88 - Spaghettis B8 =
D

Laitage - Emmental portion - Fromage frais nature 88 - Babybel B8 - Yaourt aromatisé 88

Dessert - Nectarine - Panna cotta aux framboises - Sundae vanille - Corbeille de fruits
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— Viande frangaise -:) IGP Identification Géographique Protégeée Produit en le-de-France % Produit fermier L Label Rouge

(BBC)pley blanc coeur U‘op)#\ppellation d’origine protégée -Haute valeur environnementale -Certiﬁcation Environnementale niveau 2 m Label Produits Biologiques

* Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n® 2011-1227 du 30/08/2011 visant au respect de nouvelles régles alimentaires.
lls peuvent faire I'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel...Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées,



