- Betteraves aux pommes
(HVE)

- Salade verte aux noix 8

<

- Carottes rapées 8o
- Sardines a I'huile
- Fevuilles de chéne rouge

ms

- CEufs durs
mayonnaise
- Batavia N8

Menu du Restaurant Scolaire du Lycée Louis BASCAN

Semaine du 02 novembre - MIDI

- Paté de campagne aux
&

cornichons =
- Salade d’endives au fromage

<

- Salade de perles marines

[
- Rillettes de thon

b
- Escalope viennoise %/

- Dos de colin &
- Eminceé végétal au lait

- Bolognaise veggie

- Escalope de porc a la
'

portugaise fE:/

- Boules de boeuf sauce
tomate B0

- Aile de raie aux capres

- Galette pois chiches 8o

-Pommes de terre
boulangeéres il

- Gratin de potiron

- Spaghettis )

- Saumonette au beurre
a0 de coco @ - Filet de hoki
- Gratin de brocolis i
- Omelette au fromage%” <
- Ceceurdeble - _ Magiisns . _semoule I
- Poélée bretonne

- Salsifis persillade

~ Fait maison

MSC - Label péche durable

* Les menus sont établis par le Chef de cuisine selon le Décret n® 2011-1227 du 30/09/2011 visant au respect de nouvelles régies alimentaires.
lis peuvent faire 'objet de modification pour les raisons suivantes : problémes de livraison, problémes matériels, problémes de personnel...Les familles du plan alimentaire seront toutefois respectées.

- Nuggets végétaux
- gy - r
VG Ratire sicns _ @ & Yaourt au sucre de canne
- Fromage fondu - Yaourt aux fruits - Yaourt végétal au - Fromage blanc 8o
- Camembert HEll chocolat - Emmental - Tomme de Cadi
® Cré d ill
- Pomme gala N8 - Donut au chocolat ssvorc i “aleme essert{};;anl € - Compote de pomme 8o
-Orange '® - Fruit de saison - Poire HNE *x - Kiwi B0
= & R
ey Viande frangaise - IGP Identification Géographique Protégée " Produit en ile-de-France Produit fermier ¥ AV Label Rouge

(BBC)pjey blanc coeur uMppellatia-n d'origine protégée -Haute valeur environnementale (CE2) Certification Environnementale niveau 2 - Label Produits Biologiques



